Carpaccio di branzino VR 24
Seabass carpaccio, taggiasche olives, pine nuts
Carpaccio de lubina, aceitunas taggiasche, pinones

Calamari fritti (©) 24
Fried calamari, paprika, lime mayo dressing
Calamares fritos, pimentdn, mayonesa de lima

Tartare di fonno con avocado ® 32
Tuna fartare, avocado
Tartar de atdn, aguacate

Carpaccio di cuore di buey V) 19
local tomato carpaccio, pecorino cheese, oregano,
garlic chips

Carpaccio de tomate local, queso pecorino,
orégano, chips de gjo

L'insalata di pomodori e peperoni arrosto ®-¢V) 17
Sicilian fomatoes, roasted capsicums, feta cheese
Tomattes sicilianos, pimientos asados, queso feta

L'insalata Nizzarda ©R 28
Tuna, green beans, crispy poached quail eggs, fomatoes,
potatoes, olives

AtUn, judias verdes, huevos de codormniz escalfados

crujientes, ftomate dafterino, patafas, aceitunas

Spaghetti alle vongole e bottarga *- ¢9)

Spaghetti, clams, Sardinian bottarga, white wine 25
Espagueti, aimejas, bottarga sarda, vino blanco

H : 'qstica (G 9)
Lfnglljlne .aII astice 42| 80
Linguine with lobster
Linguine con langosta
Ravioli diricotta e spinaci (- V) 25
Ricotta, spinach ravioli, sage butter

Raviolis de ricotta y espinacas, mantequilla de salvia
Risotto ai funghi porcini -V

Camnarolirice, porcini mushrooms 24
Aoz carmnaroli, setas porcini

Tagliatelle alla bolognese (.¢) 29

Tagliatelle bolognese ragéut
Tagliatelle bolonesa ragéut

crpaits

o cnsalile

éW&W

Carpaccio di manzo ®-R 29
Fassona beef carpaccio, seasonal fruffle
Carpaccio de temera Fassona, frufa de temporada

Tagliere salumi ®-? 23
Cold cuts selection
Seleccion de embutidos

La Burrata d’ Isola (150/300gr) ®-V)
Burrata, heiloom tomatoes
Burrata, fomates de cosecha

17 | 26

La parmigiana di melanzane ®:V) 23
Eggplant parmigiana
Berenjena a la parmesana

Insalata di quinoa V) 19
Quinoaq, datterino fomatoes, pomegranate dressing
Quinoa, fomates datterino, alino de granada

L'insalata di Soncino ®V) 17
Lamb lettuce, beetroot, goat cheese, datterino tomatoes
Candnigos, remolacha, queso de cabra, fomates

datterino

Spaghettoni cacio e pepe ©-P

) ) 22
Spaghettoni, pecorino cheese, black pepper
Spaghettoni, queso peconino, pimienta negra
Lasagna classica per 2 (¢-P:N.P) 44

Lasagna, bolognese ragéut, bechamel sauce, pamiggiano
Lasagna, ragu bolories, salsa bechamel, parmesano

Malloreddus con porcini e ragu di maiale ®® o5
Sardinian pasta, wild mushrooms, pork ragdut
Pasta sarda, sefas, ragdut de cerdo

Bucatini alla carbonara (> 29
Bucatini, pecorino and parmigiano cheese,

cured pork jowl

Bucatini, queso pecorino y parmesano,

papada de cerdo curada

All prices include 10% VAT

Dishes indicating ( M) Shellfish (G) Gluten (L) Dairy (FS) Nuts (V) Vegetarian (A) Alcohol (C) Raw
Todos los precios incluyen 10% de IVA

Platos indicando (M) Mariscos (G) Gluten (L) Lacteos (FS) Frutos Secos (V) Vegetariano (A) Alcohol (C) Crudo

Options without gluten available
Opciones sin gluten disponibles



W

Polpo grigliato 32 Astice alla catalana (500 g, 1 kg) © 55195
Grilled octopus, potato cream, tomato confit Lobster Catalana
Pulpo a la brasa, crema de patata, fomate confitado Langosta Cafalana
Orata alla griglia 58 Branzino al sale o griglia (1 Kg +) 90
Choose your contorni - Elija su guarnicion Salted seabass, Mediterranean salad
Grilled sea bream, Sicilian dressing . —
Dorada a la plancha, alifo siciiano Lubina a la sal, ensalada Mediterranea
é cainc

Pollo all’ diavola® 29 Costina di maiale alla griglia © 36
Free range half chicken, devils’ sauce, roasted potatoes Pork ribs, sweet potatoe mashed pureé,
Medio pollo de corral, salsa del diablo, patatas asadas grilled baby lettuce

Coistillas de cerdo, puré de boniato, lechuga asada
Costata di manzo (400 gr) ® 45
Beef ribeye, rocket, Grana Padano Cotoletta alla milanese ©-© 30
Solomillo de temera, ricula, Grana Padano Veal Milanese, potatoes chips Milanesa de temera,

papas fritas
Scaloppine di vitello al limone ® ¢ 30
Vedl sirloin, lemon sauce
Solomillo de termera, salsa de limdn
Pinsa parmigiana €2V 25 Pinsa diavola ©-P) 27
San Marzano DORP, fior di latte, parmesan, eggplant, basil San Spicy Salami, San Marzano DOP, mozzarella, provolone
Marzano DORP, fior dilatte, parmesano, berenjena, albahaca Pepperoni, San Marzano DOP, mozzarella, provolone
Pinsa burrata e pomodorini (-2 V) Pinsa marinara isolana ©
San Marzano DOP, burata, chery tomatoes, basil 24 San Marzano DOP, olives, capers, anchovies,
San Marzano DOP, burrata, fomates cherry, albahaca gariic, oregano 20

San Marzano DOP, aceitunas, alcaparras,
Pinsa crudo, rucola e parmigiano (¢:P) anchoas, ajo, orégano
Pinsa crudo, arugula and parmesan cheese 26
Pinsa crudo, ricula y queso parmesano Pinsa dello chef, smoked salmon & zuchini (¢:?

Pinsa, smoked salmadn, zuchini and cream cheese
Pinsa mortadella e pistacchio (P Pinsa de salmén ahumado, calabacin y queso crema
Pinsa mortadella and pistachio 24
Pinsa mortadela y pistacho

¢ cordodni

Patate al forno (V-2 8 Broccolini GV:N 8
Baked potatoes / Patatas asadas Grilled broccolini, chilly and gariic

Brécoli asado verde, avellanas tostadas
Insalata di rucola con parmigiano - 8
Rocket salad, shaved parmesan ngiO“ni e pancetta ® 12
Ensalada de rdcula, virutas de parmesano Green beans, garlic, pork belly

Habichuelas verdes, gjo
Peperonata Calabrese ) 10
Fried potatoes and peppers sauteed with Insalata estiva V) 8

San Marzano sauce, basil
Patatas y pimientos fritos salfeados con
salsa San Marzano, albahaca

Italian fomatoes, Tropea onions, cucumber, oregano
Tomattes italianos, cebollas de Tropea, pepino, orégano

All prices include 10% VAT

Options without gluten available

Dishes indicating ( M) Shellfish (G) Gluten (L) Dairy (FS) Nuts (V) Vegetarian (A) Alcohol (C) Raw - ! ! !
Opciones sin gluten disponibles

Todos los precios incluyen 10% de IVA
Platos indicando (M) Mariscos (G) Gluten (L) Lacteos (FS) Frutos Secos (V) Vegetariano (A) Alcohol (C) Crudo





