
 Le insalate 

Antipasti

Seabass carpaccio, taggiasche olives, pine nuts
Carpaccio de lubina, aceitunas taggiasche, piñones

Calamari fritti (G)

Fried calamari, paprika, lime mayo dressing 
Calamares fritos, pimentón, mayonesa de lima

 

Tuna tartare, avocado
Tartar de atún, aguacate

Beetroot, stracchino cheese, pinenuts, orange dressing
Remolacha, queso stracchino, piñones, aliño de naranja

 

Fassona beef carpaccio, seasonal truffle  
Carpaccio de ternera Fassona, trufa de temporada

 

Cold cuts selection
Selección de embutidos

Burrata, heirloom tomatoes 
Burrata, tomates de cosecha

Eggplant parmigiana 
Berenjena a la parmesana

le paste e riso�i
 

Spaghetti, clams, Sardinian bottarga, white wine
Espagueti, almejas, bottarga sarda, vino blanco

   
Linguine with lobster 
Linguine con langosta

Potato gnocchi, red mullet ragôut
Ñoquis de patata, salmonete ragôut

Rigatoni al pomodoro (G, V) 

Rigatoni pasta, tomato sauce, Sorrento lemon
Pasta rigatoni, salsa de tomate, limón de Sorrento
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    Spaghetti alle vongole e bottarga 

 Linguine all’astice (G,M)

  

Gnocchi al ragù di triglia (L,G,V)

  

    Tartare di tonno con avocado (C)

     Carpaccio di barbabietola (L,V,FS)

  Carpaccio di manzo (L,C)

Tagliere salumi (L,P)

La Burrata d’ Isola (150/300gr) (L,V)

La parmigiana di melanzane (L,V)

(A,G,M)

Carpaccio di branzino (FS,C)
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Opciones sin gluten disponibles
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All prices include 10% VAT
Dishes indicating (M) Shellfish (G) Gluten (L) Dairy - (FS) Nuts- (V) Vegetarian - (A) Alcohol - (C) Raw

Gluten free options available

Todos los precios incluyen 10% de iva
Platos indicando (M) Mariscos (G) Gluten - (L) Lacteos - (FS) Frutos Secos- (V) Vegetariano - (A) Alcohol - (C) Crudo

L'insalata di pomodori e peperoni arrosto (L, G, V)

Sicilian tomatoes, roasted capsicums, feta cheese 
Tomates sicilianos, pimientos asados, queso feta

L’insalata Nizzarda (G, R) 

Tuna, green beans, crispy poached quail eggs, 
tomatoes, potatoes, olives
Atún con judías verdes, huevos de codorniz crujientes 
y escalfados, tomates, patatas y aceitunas 

Insalata di quinoa (L, V)

Quinoa, datterino tomatoes, pomegranate dressing 
Quinoa, tomates datterino, aliño de granada

L’insalata di Soncino (L, V) 

Lamb lettuce, beetroot, goat cheese, datterino 
tomatoes
Ensalada de canónigos, remolacha, queso de cabra 
y tomate daterino

Tagliatelle alla bolognese (L, G) 

Tagliatelle bolognese ragôut
Tagliatelle boloñesa ragôut

Malloreddus con porcini e ragù di vitello (L, G)

Sardinian pasta, wild mushrooms, pork ragôut 
Pasta sarda, setas, ragôut de cerdo

Ravioli di ricotta e spinaci (L, G, V) 
Ricotta, spinach ravioli, sage butter
Raviolis de ricotta y espinacas, mantequilla de salvia

Risotto ai funghi porcini (L, V)

Carnaroli rice, porcini mushrooms
Arroz carnaroli, setas porcini



Le Pinsa di Isola

Il pescato
 

Grilled octopus, potato cream, tomato confit
Pulpo a la brasa, crema de patata, tomate confitado

Orata alla griglia
Grilled sea bream, Sicilian dressing
Dorada a la plancha, aliño siciliano

 
Lobster Catalana
Langosta Catalana

Branzino al sale (1 Kg +)
Salted seabass, Mediterranean salad
Lubina a la sal, ensalada mediterránea

  

Free range half chicken, devils’ sauce, roasted potatoes
Medio pollo de corral, salsa del diablo, patatas asadas

Beef ribeye, rocket, Grana Padano 
Solomillo de ternera, rúcula, Grana Padano

Veal sirloin, lemon sauce 
Solomillo de ternera, salsa de limón

 

Pork belly, artichoke cream
Panceta de cerdo, crema de alcachofas

 

Veal Milanese for 2
Milanesa de ternera para 2

Fiorentina di wagyu per 2 persone (1.2 kg) 
 

 
San Marzano DOP, fior di latte, parmesan, eggplant, basil 
San Marzano DOP, fior di latte, parmesano, berenjena, 
albahaca

 

San Marzano DOP, burrata, cherry tomatoes, basil
San Marzano DOP, burrata, tomates cherry, albahaca 

 

Pinsa crudo, arugula and parmesan cheese
Pinsa crudo, rúcula y queso parmesano

 

Pinsa mortadella and pistachio
Pinsa mortadela y pistacho

 

Beef ventricina, beef nduja, San Marzano DOP, 
mozzarella, provolone
Ventricina de carne, nduja de carne, San Marzano 
DOP, mozzarella, provolone

Pinsa marinara isolana (G) 

San Marzano DOP, olives, capers, anchovies, garlic, 
oregano
San Marzano DOP, aceitunas, alcaparras, anchoas, 
ajo, orégano

 

Pinsa, tuna and onions
Pinsa de tuna con cebolla

I contorni
 

Baked potatoes
Patatas asadas

 

Rocket salad, shaved parmesan
Ensalada de rúcula, virutas de parmesano

Insalata di San Marzano (V) 

San Marzano tomato salad 
Ensalada de tomates San Marzano

 

Green broccoli, toasted hazelnuts
Brócoli verde, avellanas tostadas

Fagiolini e pancetta (P)

Green beans, garlic
Habichuelas verdes, ajo

Insalata estiva (V) 

Italian tomatoes, Tropea onions, cucumber, oregano
Tomates italianos, cebollas de Tropea, pepino, orégano

Le carni
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Polpo grigliato (L)       

  Pollo all’ diavola (L)

    

Scaloppine di vitello al limone (L,G)

    Pancetta di maiale, topinambur crema (L)

Orecchia di elefante per 2 persone (1 kg) (L,G)

 Pinsa parmigiana (G,L,V)

Pinsa burrata e pomodorini (G,L,V)

Pinsa crudo, rucola e parmigiano (G,L)

Pinsa mortadella e pistacchio (G,L,P)

 Pinsa diavola (G,L)

Pinsa dello chef, tonno e cipolla (G,L)

Patate al forno (V,L)

Insalata di rucola con parmigiano (V,L)

Broccolini (V,FS)

Costata di manzo (400 gr) (L)

Astice alla catalana (500 g, 1 kg) (M)
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Roasted potatoes, veal jus 
Patatas asadas, jugo de ternera

   
Opciones sin gluten disponibles
Gluten free options available

      
                     

All prices include 10% VAT
Dishes indicating (M) Shellfish (G) Gluten (L) Dairy - (FS) Nuts- (V) Vegetarian - (A) Alcohol - (C) Raw

      
                    

Todos los precios incluyen 10% de iva
Platos indicando (M) Mariscos (G) Gluten - (L) Lacteos - (FS) Frutos Secos- (V) Vegetariano - (A) Alcohol - (C) Crudo




